chou

COUVERT P3ao ristico caseiro, azeite italiano & dukka (opcional & cobrado por pessoa)

MEZZE Para partilhar, beliscar e lamber os dedos:

(trazem picles feito por nés, salada de ervas frescas & azeitonas marinadas)

Doces cebolas assadas, com creme fresco & saint agur

Beterrabas assadas na brasa, intensamente doces, com laban & hortela
Fritelle de ricota feita por nds, raspas de lim&o & silvia

Abébora cabochan assada, doce e cremosa, com gergelim negro & coentro
Aromética pimenta cambuci queimada no fogo com queijo manchego

Salada fresca de pepino aonaga, iogurte feito em casa & hortela

Salada quente de trigo com cogumelos shitake, améndoas & queijo de cabra
Rougail: pasta de berinjelas queimadas com tomatinhos cereja & manjericio
Mandioca grelhada no carvao, sal grosso marinho & orégano fresco
Cogumelos portobellos com salsa de avelds & parmeséo

Queijo chevrottin derretido na chapa com mel de engenho & uvas crimson
Lulinhas frescas na chapa com aioli

Aspargos frescos grelhados com hortel3, aveld & ricota feita por nés

Jamén ibérico curado 18 meses, cortado na faca (409)

Quiabos tostados na chapa com amendoim, lim&o tahiti & azeite de gergelim

Sedoso avocado com dill, lim&o siciliano, parmesdo & ovos de codorna

DA GRELHA A LENHA

Miolo de contrafilé argentino (ojo de bife) 48. Peixe fresco do dia, simplesmente grelhado

com alho assado (2509) na chapa a carvio (180g)

Costeletas de porco, ternas e suculentas, 44./30. Fresquissimo carapau grelhado inteiro

com tomilho lim&o (inteira 500g) / (meia 250g) Gengibre, pimenta vermelha, limdo cravo,
coentro & azeite de gergelim

Carpaccio ristico de contrafilé com ricula, 41.

salsdo & parmesio Polvo fresco na chapa com péprica espanhola
& lim3o siciliano (1509)

Coxa e sobrecoxa de frango, sem osso 35.

grelhada com erva-doce & pimenta caiena (2209)

GUARNIQ(SES DA COZINHA

Bowl de sete cereais com aspargos 13. Tagliatellini italiano com raspas de lim3o,

verdes & especiarias creme fresco, bacon & perfumado poejo

Batata doce orgénica, assada na brasa 10. Papardelle italiano com pesto bianco,

com manteiga aspargos frescos & ricula

Risoni cremoso com hortel3 fresca & pecans 13. Reconfortante caldo de verduras com risoni,

) shitake, aspargos frescos & queijo grana

Batatinhas novas amassadas na chapa 12.

com manteiga, dill & laban Pilaf de cereais crocantes com tomatinhos
lad q b queimados, ervilha torta, queijo cottage,

Salada verde com brotos & ervas 10, cogumelos & horteld fresca

Batatas rusticas amassadas com ovo, 12.

cebola, mostarda & manjerona fresca

Trabalhamos com produtos frescos e alguns ingredientes podem ser alterados segundo a
disponibilidade no mercado. Ndo trabalhamos com peixe congelado. Taxa de servigo 10%.

9.5

15.
14.
15.
15.
17.

14.
19.
14.
14.
19.
19.
19.
17.

43.
15.
15.

46.

44.

76.

38.

41,

34.

37.



chou

SOBREMESAS

Torta de coco e limio, untuosa & radiante,
servida com um pouco de laban

Arroz tres leches: arroz doce cremosissimo
com raspas de laranja, baunilha & uma
colherada de doce de leite, bem gorda

Passion sundae: sorvete de baunilha
verdadeira, creme batido, curd de maracuja
& crocante de gergelim

VINHOS DE SOBREMESA,
DIGESTIVOS, COGNACS & LICORES
Tag¢a 6oml

GRAPPA MONOVITIGNO CHARDONAY
PORTO NIEPOORT SENIOR
MADEIRA DUKE OF CLARANCE RICH
JEREZ CREAM HIDALGO

POIRE WILLIAMS

GRAND MARNIER

LIMONCELLO

AMARETTO DISARONNO

BAILEYS

COGNAC GRAND CHAMPAGNE XO
COGNAC HENESSY VSOP
BAS-ARMAGNAC VSOP
SAUTERNES 2006

17.  Torta aveludada de chocolate Valrhona 70%,
laranja, toffee & améndoas tostadas

18.  Delicioso Saint Agur, péras portuguesas,
praliné de avelds & mel orgénico

Degustacdo de queijos:
19. um de vaca (Saint Agur), um de cabra
(Chevrottin) & um de ovelha (Manchego)

Fruta do dia

Nonino, Friuli, Itdlia
Niepoort, Porto, Portugal
Blandy’s, Madeira, Portugal
Jerez Hidalgo, Andalucia, Espanha
G. E. Massenez, Franga
Marnier-Lapostole, Franca
Feito por nds

Illva Sarono, Itdlia

R&A Bailey, Irlanda
Delamain, Franca

Henessy, Franga

Tariquet, Franga

Schréeder & Schyler, Franca
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garrafa 135.

Taxa de servigo 10%



